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| MATERIALI

ALLUMINIO PROFESSIONALE

Si definisce professionale |'alluminio con purezza superiore al 99%. Grazie alle sue molteplici
qualita, l'alluminio si adatta a diverse tecniche di cottura. L'elevata conducibilita termica
consente al calore di diffondersi uniformemente sul fondo e sulle pareti riducendo il rischio di
surriscaldamenti locali e bruciature.

PREGI:

e Ottima conducibilita termica che garantisce il risparmio energetico.
Leggerezza e maneggevolezza.

Resistenza a urti, shock termici, abrasioni e corrosioni.

Sicurezza dal punto di vista igienico e conformita alle norme HACCP.
Non contiene tracce di Nichel.

¢ Riciclabile al 100%.

LIMITI:

e Limitazioni di utilizzo per il contatto breve o prolungato con gli alimenti come da Decreto Ministeriale 18 aprile
2007 n'76.

* E consigliabile evitare di conservare cibi acidi o fortemente salati per tempi lunghi a temperature non refrigerate.

ALLUMINIO ANTIADERENTE

L'alluminio rivestito in Teflon mantiene tutte le prerogative dell’alluminio puro, a cui aggiunge
il vantaggio dell’antiaderenza. E ideale quindi per cucinare con pochi grassi, per scottare i cibi
e per cotture veloci o al salto.

PREGI:

¢ Ottima conducibilita termica che garantisce il risparmio energetico.
o Leggerezza, maneggevolezza e facilita di pulizia.
¢ Resistenza agli urti e agli shock termici.

LIMITI:

e Lo strato antiaderente & soggetto all'usura per abrasione.

ALU-INOX: TRILAMINATO INOX FERRITICO/
ALLUMINIO/INOX

L'Alu-inox associa la resistenza dell'acciaio inox, che riveste esternamente ed internamente la
pentola, all'eccezionale conduttivita e leggerezza dell’anima in alluminio.

PREGI:

e Sicurezza dal punto di vista igienico e conformita alle norme HACCP.
¢ Risparmio energetico grazie all'ottimale conducibilita termica.

¢ Resistenza agli urti, agli shock termici, alle abrasioni e corrosioni.

e Lavabile in lavastoviglie, non necessita di alcuna manutenzione.

LIMITI:

¢ Poco resistente alla aggressione del sale: l'acqua va salata in ebollizione per favorirne lo scioglimento.
¢ Presenza nell'acciaio di Nichel e Cromo.

AL BLACK B-CRISTAL

Applicato sia all'interno che all’esterno dell’anima in alluminio, il rivestimento B-Cristal
garantisce performance eccezionali sia in termini di durata nel tempo che di antiaderenza.

PREGI:

e Ottima conducibilita termica che garantisce il risparmio energetico.
o Leggerezza, maneggevolezza e facilita di pulizia.
¢ Resistenza agli urti e agli shock termici.

LIMITI:

¢ Lo strato antiaderente & soggetto all'usura per abrasione.
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ACCIAIO INOX

La bassa conducibilita termica rende 'acciaio inox ideale per tutte le preparazioni in cui il
cibo non é a contatto diretto con il fondo o con le pareti: bolliture, affogature, cotture a vapore
e a bagno-maria. Grazie alla resistenza alla corrosione |'acciaio inox & adatto anche per
marinature (con ingredienti acidi) e salamoie.

PREGI:

e Sicurezza dal punto di vista igienico e conformita alle norme HACCP.
e Resistenza a urti, shock termici, abrasioni e corrosioni.

e Lavabile in lavastoviglie, non necessita di alcuna manutenzione.

LIMITI:

¢ Poco resistente alla aggressione del sale grosso: l'acqua va salata in ebollizione per favorirne lo
scioglimento.

* Elevato peso specifico.

* Risparmio energetico non ottimale dovuto alla scarsa conducibilita termica.

e Presenza di Nichel e Cromo.

COPPER 3: TRILAMINATO RAME/ALLUMINIO/INOX

Il Copper 3 coniuga la bellezza del rame, la leggerezza e la conduttivita dell’alluminio, la
resistenza e la sicurezza igienica dell’acciaio inox. E ideale per cotture lunghe e costanti,
ma non é adatto per preparazioni veloci e dirette per la presenza dell’acciaio interno.

PREGI:

e Sicurezza dal punto di vista igienico e conformita alle norme HACCP.

e Risparmio energetico grazie all'ottimale conducibilita termica.

e Resistenza a urti, shock termici, abrasioni e corrosioni.

¢ Non necessita di manutenzione, ma solo di pulizia esterna per 'ossidazione del rame.

LIMITI:

Elevato peso specifico.

¢ Poco resistente alla aggressione del sale grosso: l'acqua va salata in ebollizione per favorirne lo
scioglimento.

e Presenza nell'acciaio di Nichel e Cromo.

RAME STAGNATO

Il rame & un ottimo conduttore di calore: si scalda rapidamente e mantiene perfettamente la
temperatura, per questo & particolarmente indicato per le cotture piu lunghe ed accurate e per
le lavorazioni di pasticceria a temperature precise.

La superficie interna stagnata ne rende l'uso igienico e sicuro.

PREGI:

e Sicurezza dal punto di vista igienico e conformita alle norme HACCP.

e Essendo un ottimo conduttore di calore garantisce il risparmio energetico.
* Resistenza a urti, shock termici, abrasioni e corrosioni.

¢ Non contiene tracce di Nichel.

LIMITI:

e Elevato peso specifico.
e Costoso.

FERRO

Il ferro & ottimo per le fritture e le cotture a fuoco molto vivo perché, non avendo un'alta
capacita di trasmettere calore, evita improvvisi sbalzi di temperatura.
E antiaderente, sopporta temperature elevatissime ed & ideale anche per cotture a induzione.

PREGI:

e Economico
* Resistente a urti, shock termici, abrasioni e corrosioni.

LIMITI:

¢ Elevato peso specifico.

e Risparmio energetico non ottimale dovuto alla scarsa conducibilita termica.

¢ Richiede particolare manutenzione per evitare che arrugginisca: la padella in ferro va mantenuta sempre
unta e conservata in luogo privo di umidita.
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glocHorel LINEA 1907 ALU-INOX

TRILAMINATO INOX FERRITICO-ALLUMINIO-INOX

@ Casseruola alta 104

@ Casseruola bassa 106

@ Casseruola alta 105

® h L ® h Lt ® h Lt
68ALUM 68ALUM 68ALUM
10420 20 14 44 10620 20 8 4 10516 16 12 22
10424 24 16 72 10624 24 10 6,7 10520 20 14 4
10428 28 18 11 10628 28 11103
10432 32 20145 10632 32 16 12
10436 36 22205 10636 36 18168
10440 40 21 26 10640 40 14176
10445 45 24 35 10645 45 16 26,3

."-!.

wys
Al

@ Casseruola bassa 107

@ Padella 111

@ Padella alta 111B

0 h Lt © h © h
68ALUM 68ALUM 68ALUM
10720 20 8 45 11120 20 4 111B20 20 45
10724 24 10 73 11124 24 5 111B24 24 5
10728 28 11103 11128 28 5 111B28 28 5
11132 32 6 111B32 32 5
a—
o FINITURA
""'“' A SPECCHIO
Coperchio 129
)
68ALUM
12916 16
12920 20
12924 24
12928 28
12932 32
12936 36
12940 40
12945 45
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TRILAMINATO INOX FERRITICO-ALLUMINIO-INOX

@ Casseruola alta 104ALIN @ Casseruola bassa 106ALIN (@ Casseruola alta 105ALIN
@ h Lt 0 h L 2 h Lt
400110.16 16 12 24 400120.16 16 7 14 400125.16 16 12 22
400110.20 20 14 44 400120.18 18 8 2 400125.18 18 13 35
400110.24 24 16 72 40012020 20 8 25 400125.20 20 14 4
400110.28 28 18 M 400120.24 24 95 4 400125.24 24 16 67
400110.32 32 20145 400120.28 28 11 103 400125.28 28 18 10,3
40011040 40 21 26 40012032 32 16 12
40011045 45 24 35 40012036 36 18 16,8

40012040 40 14 17
40012045 45 16 26

@ Casseruola bassa 107TALIN @ Padella bassa 111ALIN @ Padella alta 1T11BALIN
@ h Lt © h ? h
40013516 16 7 15 400140.20 20 4 68ALIX
40013518 18 8 28 400140.24 24 45 111BALIN20 20 5,5
40013520 20 8 45 400140.28 28 5 111BALIN24 24 6,5
400135.24 24 9573 40014032 32 55 111BALIN28 28 7
400135.28 28 11 10,3 40014036 36 6 111BALIN32 32 55

@ Tegame 110ALIN Padella bassa 37313B
@ Rivestimento antiaderente
® h ® h
400145.20 20 4 3137313B20 20 4
400145.24 24 45 3137313B24 24 5
400145.28 28 5 3137313B28 28 57
40014532 32 55 3137313B32 32 6
40014536 36 6 3137313B36 36 7
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giocHotel ACCIAIO INOX

SERIE INOX PENSANTE

11} T o

Pentola 11101 Casseruola alta 11107 Casseruola bassa 11109
Acciaio inox spessore 1,5/2 mm Acaalo inox spessore 1,5/2 mm Acaalo inox spessore 1,5/2 mm
® h Lt ® h Lt ® h Lt
401024.20 20 20 6,2 40102516 16 11 2 40102720 20 8 25
401024.24 24 24 10 401025.20 20 13 4 401027.24 24 10 43
401024.28 28 28165 401025.24 24 15 65 401027.28 28 11 67
401024.32 32 32 24 401025.28 28 18108 40102732 32 13 10
401024.36 36 36 36 401025.32 32 20157 40102736 36 14142
401024.40 40 40 50 401025.36 36 22 22 40102740 40 16 195
401024.45 45 45 70 40102540 40 25308 40102745 45 17 27
40102450 50 50 99 401025.45 45 28 44 40102750 50 19 37

401025.50 50 32 63

@ Casseruola alta 11106 @ Casseruola bassa 11108 «m Casseruola bombata 11113
Acciaio inox spessore 1,5/2 mm Acciaio inox spessore 1,5/2 mm WY Acciaio inox spessore 1,5/2 mm
© h Lt © h Lt © h Lt
401030.14 14 8 12 401032.16 16 7 13 401058.18 18 7 17
401030.16 16 11 2] 401032.20 20 8 25 40105820 20 8 2.2
401030.20 20 13 4 401032.24 24 10 43 401058.24 24 9 33
401030.24 24 15 65 401032.28 28 11 67 401058.26 26 9 42
401030.28 28 18 10,8 40103232 32 13 10

\
-
(m') Padella 11114 m') Padella 11117 Coperchio 11161
Y Acciaio inox Y Rivestimento antiaderente Acciaio inox spessore 1 mm
® h ® h )
401060.24 24 5 401062.20 20 5 40107516 16
401060.28 28 55 401062.24 24 5 401075.20 20
40106032 32 6 401062.28 28 55 401075.24 24
40106036 36 65 40106232 32 6 401075.28 28
401060.40 40 7 40106236 36 6 40107532 32
401060.45 45 10 40106240 40 6 40107536 36

401075.40 40
401075.45 45
401075.50 50
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SERIE INOX SATINATA

LB 2K

@ Pentola 3103 @ Casseruola alta 3104 (@ Casseruola bassa 3106
® h Lt ® h Lt ® h Lt

400006.20 20 19 6 400010.20 20 13 4 400015.16 16 8 15
400006.24 24 24 10 400010.24 24 157 400015.20 20 9 3
400006.28 28 28 17 400010.28 28 17 10 400015.24 24 10 5
400006.32 32 32 25 40001032 32 19 15 400015.28 28 12 7
400006.36 36 36 36 400010.36 36 22 21 40001532 32 15 12
400006.40 40 40 50 40001040 40 25 31 400015.36 36 17 17
400006.45 45 45 71 400010.45 45 28 44 40001540 40 19 23
40000650 50 50 98 40001050 50 30 58 40001545 45 21 35
400006.60 60 55 155 400010.60 60 35 98 40001550 50 23 39

@ Casseruola alta 3105 @ Casseruola bassa 3107 (@ Casseruola conica 3109
® h Lt ® h Lt @ h Lt
400020.12 12 7 08 400025.16 16 7515 400030.16 16 6 1
400020.14 14 8 12 40002520 20 9 3 400030.18 18 6 15
400020.16 6 1 2 400025.24 24 10 45 400030.20 20 65 15
400020.18 18 12 35 400025.28 28 12 75 400030.22 22 7 2
400020.20 20 13 4 400030.24 24 7525

400020.24 24 15 65
400020.28 28 17 10,5

/A

o
@ Padella 3111 Padella 3111SP Coperchio 3129
Rivestimento interno in Platinum

@ h ® h 0]

400035.20 20 4 40003724 24 5 400040.16 16
400035.24 24 45 400037.28 28 5 400040.18 18
40003528 28 5 40003732 32 55 400040.20 20
40003532 32 6 40003736 36 6 400040.24 24
40003536 36 6 40003740 40 65 400040.28 28
40003540 40 6 400040.32 32

40004036 36
400040.40 40
400040.45 45

40004050 50
@ Tegame 3110 400040.60 60

400032.20 20 4
400032.24 24 45
400032.28 28 5
40003232 32 55
40003236 36 6
40003240 40 6
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Casseruola alta 4 spicchi 3153

® h Lt
40002736 36 22 21
400027.40 40 25 31

I

Colapasta sferico 11926

® h
32201322 22 12
322013.26 26 12

Rostiera

dim h
320240.25 25x18 7
320240.30 30x21 7
320240.35 35x25 7
320240.40 40x30 8
320240.50 50x35 9
320240.60 60x40 10

ACCIAIO INOX

Colapasta spicchio 3153/BE

® h
400028.36 36 23
400028.40 40 26

Colapasta sferico 3115

® h
40005032 32 18
40005036 36 19
400050.40 40 21

Coperchio rostiera 8128

dim
320241.25 25x18
320241.30 30x21
320241.35 35x25
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SERIE INOX SATINATA

Scaldapasta cilindrico 3175

© h
400055.20 20 12
400055.24 24 14
400055.28 28 16

Colapasta conico 11927

© h
401077.28 28 14
40107732 32 16
40107736 36 18
40107740 40 20
401077.45 45 22

~

Casseruola bagnomaria 11910

© h L
401055.12 12 14 15
401055.14 14 16 25
401055.16 16 18 35
401055.18 18 20 5
401055.20 20 22 7



ALLUMINIO giocHotel

ALLUMINIO 5mm RADIANTE

P

Y

Pentola 1103 Casseruola alta 1104 Casseruola bassa 1106

® h Lt ® h Lt ® h Lt
400241.20 20 19 6 400242.16 16 8 15 40024320 20 7 25
400241.24 24 22 10 40024220 20 11 3 400243.24 24 8 4
400241.28 28 26 16 400242.24 24 14 6 40024328 28 9 6
400241.32 32 30 24 400242.28 28 16 9 400243.32 32 10 8
400241.36 36 33 33 400242.32 32 18 12 400243.36 36 12 12
400241.40 40 37 45 400242.36 36 20 18 40024340 40 13 16
400241.45 45 40 65 400242.40 40 22 26 40024345 45 15 23
400241.50 50 45 85 400242.45 45 25 35 40024350 50 17 32

40024250 50 28 50

€ il P

e —— T

Casseruola alta 1105 Casseruola bassa 1107 Padella a mantecare 1111BM

® h Lt ® h Lt ®@ h
400244.16 16 8 15 40024520 20 7 25 400248.24 24 95
400244.18 18 10 25 400245.24 24 8 4 400248.28 28 10
400244.20 20 1 33 40024528 28 9 55 400248.32 32 105
400244.24 24 14 56 40024532 32 10 8 400248.36 36 1
400244.28 28 16 9
400244.32 32 18 12
Padella radiante 1111 Wok fondo piano 1111TWP Tegame 1110

® h ® h @ h
400247.20 20 45 400249.88 28 95 400246.24 24 45
400247.24 24 45 400249.92 32 10 400246.28 28 5
400247.28 28 5 40024632 32 6
400247.32 32 6 40024636 36 7
40024736 36 7 400246.40 40 75
40024740 40 75 400246.45 45 8

400246.50 50 85

Rostiera 1150

dim h
400249.30 30x23 7
400249.35 35x26 8
400249.40 40x28 8
400249.45 45x30 85
40024950 50x33 95
40024955 55x36 10
400249.60 60x40 10
400249.65 65x43 10
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TIr

Pentola 103

400201.20 20 19 6
400201.24 24 22 10
400201.28 28 26 16
400201.32 32 30 24
400201.36 36 34 34
400201.40 40 38 47
40020145 45 42 63
400201.50 50 45 88

Casseruola bassa 106

® h L
400204.24 24 9 4
400204.28 28 10 6
40020432 32 1 8
40020436 36 12 12
400204.40 40 14 18
400204.45 45 16 26
40020450 50 17 32
400204.60 60 22 60

Padella svasata bassa 111BB

400216.20 20 45
400216.24 24 45
400216.28 28 5
40021632 32 5
40021636 36 55
40021640 40 6

Casseruola alta 104B

400202.20
400202.24
400202.28
400202.32
400202.36
400202.40
400202.45
400202.50

)
20

h
15
16

Lt

Casseruola alta 105B

400206.14
400206.16
400206.18
400206.20
400206.22
400206.24
400206.26
400206.28

Padella svasata alta 111B

)

14
16
18
20
22
24
26
28

%)
400217.20 20
400217.24 24
400217.28 28
400217.32 32
40021736 36
40021740 40
40021745 45
Coperchio 129

)
400220.18 18
400220.20 20
400220.24 24
400220.28 28
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h
55
6,5
6,5
75

8
8,5
10

ALLUMINIO

ALLUMINIO 3mm RADIANTE

Casseruola media 104

® h Lt
40020320 20 1 3
40020324 24 13 6
400203.28 28 16 9
40020332 32 17 13
40020336 36 19 18
400203.40 40 21 26
400203.45 45 24 35
40020350 50 26 50

~

= 2

Casseruola bassa 107

® h Lt
40020724 24 9 4
400207.28 28 10 65
40020732 32 11 85

Tegame 110

® h
400215.24 24 55
400215.28 28 6
400215.32 32 65
40021536 36 7
400215.40 40 75
400215.45 46 8
40021550 50 85

400220.32 32
400220.36 36
400220.40 40
400220.45 45
400220.50 50
400220.60 60



ALLUMINIO giocHotel

ALLUMINIO 3mm RADIANTE

Cuocipasta alto 155/153 Spicchio alto 155B/153B Coperchio cuocipasta 153C
® h Lt ® h (0]

400210.34 34 18 15 400211.34 34 19 400223.34 34 con 3 fori

con 3 spicchi 400211.38 38 22 400223.38 38 con 3 fori

?c?r?i?ﬁighi 38 21 22 40021336 36 21 400222.36 36 con 4 fori

ootz 26 1 e 0L o Lot

con 4 spicchi . : co °

40021240 40 22 26

con 4 spicchi

40021250 50 28 50

con 4 spicchi

Colapasta 175 Colapasta conico 168 Colapasta cilindrico 173
® h ® h © h
400230.18 18 10 400232.32 32 18 400233.28 28 28
400230.20 20 ™M 40023236 36 21 40023332 32 31
400230.22 22 12 40023240 40 23 40023336 36 37
400230.24 24 14 40023245 45 25 40023340 40 40
400230.26 26 15 40023250 50 28 40023345 45 43
400230.28 28 16 40023350 50 48

Rostiera 150 pesante Brasiera c/coperchio e griglia 177
dim h dm h

400225.36 39x26 8 400228.40 40x26 16

400225.40 43x28 8 400228.50 50x34 16

400225.45 485x30 85 400228.60 60X40 20

400225.50 54x33 9 400228.70 70X45 20

400225.55 585x36 9,5
400225.60 64x40 10
400225.65 69x43 10
400225.70 745x45 1
400225.80 80x50 125
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glocHortel ALLUMINIO ANTIADERENTE

ALLUMINIO 3mm CON RIVESTIMENTO TEFLON PLATINUM PLUS

1 f

Casseruola alta 104S Casseruola bassa 106S Casseruola alta 105S

® h Lt ® h Lt ® h Lt
400260.20 20 11 35 400261.24 24 9 4 400262.16 16 8 15
400260.24 24 13 55 400261.28 28 10 65 400262.18 18 10 25
400260.28 28 15 9 400261.32 32 1 85 40026220 20 11 3
400260.32 32 17125 400261.36 36 12 11,5 400262.24 24 13 55
40026036 36 19 8 400261.40 40 14175 400262.28 28 16 9
400260.40 40 21 26 400261.45 45 16 26

400260.45 45 24 35

Casseruola bassa 107S Tegame 110S Padella alta mantecare 111BMS
© h Lt © h © h

400263.28 28 10 6,5 400259.24 24 55 400258.28 28 10

400263.24 24 9 4 400259.28 28 6 400258.32 32 10,5

40026332 32 11 85 400259.32 32 65 400258.36 36

400259.36 36 7
400259.40 40 75
400259.45 45 8

Padella svasata bassa 111BBS Padella svasata alta 111BS Rostiera 150S

® h ® h dm h
400250.20 20 45 400252.20 20 55 400265.35 35x26 7
400250.24 24 5 400252.24 24 65 400265.40 40x28 8
400250.28 28 5 400252.28 28 7 400265.45 45x3085
400250.32 32 5 400252.32 32 75 400265.50 50x33 9
400250.36 36 55 400252.36 36 8 400265.60 60x45 10
40025040 40 6 400252.40 40 85

400252.45 45 10
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LINEA SHARK SKIN

ALLUMINIO CON RIVESTIMENTO ANTIADERENTE SHARK SKIN

Il rivestimento SHARK SKIN & composto da un
polimero ad alta resistenza allabrasione che,
unito alla base in Teflon, rende questa linea
estremamente durevole mantenendo tutte le
caratteristiche di praticita tipiche delle padelle
antiaderenti.

T — \'-—l’

giocHotel

SHAR

S5KIM

S

Padella svasata bassa 111BBGC Padella svasata alta 111BGC ‘m Padella svasata alta 111BGPIC
Alluminio spessore 3 mm Alluminio spessore 3 mm LY Alluminio spessore 3 mm
® h ® h ® h
68ALSC 68ALSC 68ALSC
111BBGC20 20 45 1M1BGC20 20 55 1M1BGPIC24 24 6,5
111BBGC24 24 5 1M1BGC24 24 6,5 111BGPIC28 28 7
111BBGC28 28 5 1M1BGC28 28 7 1MBGPIC32 32 75
1M1BBGC32 32 5 1MBGC32 32 75 111BGPIC36 36 8
111BBGC36 36 55 1M1BGC36 36 8
11BBGC40 40 6 11BGC40 40 85

LINEA ST-BLACK

ALLUMINIO CON RIVESTIMENTO ANTIADERENTE ECLIPSE

«m) Padella 399025
LY Alluminio spessore 4 mm
@ h
3139902520 20 4
3139902524 24 5
3139902528 28 55
3139902532 32 65
3139902536 36 8

Corpo in alluminio coniato di spessore 4mm, fondo
Full Induction rettificato, rivestimento esterno
verniciato nero, bordino rettificato, rivestimento
antiaderente ECLIPSE WHITFORD NERO (3 strati),
manico in acciaio tubolare.
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AL BLACK

ALLUMINIO 5mm CON RIVESTIMENTO ANTIADERENTE B/CRISTAL

BLACK

Casseruola alta 2104SS

® h L
40038016 16 8 15
400380.20 20 1 3
400380.24 24 14 55
400380.28 28 16 9
400380.32 32 18125
400380.36 36 20 18

Casseruola bassa 2107SSC

® h L
400383.20 20 7 25
40038324 24 9 4
40038328 28 9 65
40038332 32 10 85

Coperchio 129SS

400379.16 16
400379.20 20
400379.24 24
400379.28 28
400379.32 32
400379.36 36
400379.40 40

~
‘-\.

Casseruola bassa 2106SS

® h Lt
40038120 20 7 25
40038124 24 9 4
400381.28 28 9 65
40038132 32 10 85
40038136 36 12 115
40038140 40 14175

Tegame 110SS

400376.20 20 45
400376.24 24 45
400376.28 28 5
400376.32 32 65
40037636 36 7
400376.40 40 75

e

Padella svasata bassa 111BBSSC

Spessore 3mm

400377.20 20 45
40037724 24 5
40037728 28 5
40037732 32 5
40037736 36 55
40037740 40 o6
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Casseruola alta 2105SSC

® h Lt
40038216 16 8 15
400382.20 20 1 35
400382.24 24 14 55

Padella radiante 2111SSC

® h
400384.20 20 45
400384.24 24 45
400384.28 28 5
40038432 32 6
40038436 36 7
400384.40 40 75

Padella svasata alta 111BSSC
Spessore 3mm

@ h
400378.20 20 55
400378.24 24 65
400378.28 28 7
40037832 32 75
400378.36 36 8
400378.40 40 85



AL BLACK INDUCTION

O

AL

BLACK

INDUCTION

ALLUMINIO 5mm CON RIVESTIMENTO ANTIADERENTE B/CRISTAL

. Casseruola alta 2104SSPI . Casseruola bassa 2106SSPI
® h Lt ® h Lt
400363.16 16 8 15 400364.20 20 7 25
40036320 20 11 3 400364.24 24 9 4
400363.24 24 14 55 400364.28 28 9 65
40036328 28 16 9 400364.32 32 10574

40036332 32 18125

® =

. Casseruola bassa 2107SSPIC . Tegame 2110SSPI
0 h Lt © h
400366.20 20 7 25 400369.20 20 45
400366.24 24 9 4 400369.24 24 45
400366.28 28 95 6,5 400369.28 28 7

40036932 32 75

w Padella svasata alta 111BSSPIC
Spessore 3mm
® h
400360.24 24 65
400360.28 28 7.2
400360.32 32 75
400360.36 36 8

giocHotel

Casseruola alta 2105SSPIC

® h Lt
40036516 16 8 15
400365.20 20 1 35
400365.24 24 14 55

Padella alta 2111SSPIC
7

® h
400368.20 20 45
400368.24 24 45
400368.28 28 5
40036832 32 6
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Casseruola alta 104CU

® h L
64201820 20 11 33
64201824 24 11 55
642018.28 28 14 9
64201832 32 16125
64201836 36 20 18

q

Casseruola bassa 107CU

® h Lt
64202120 20 7 25
64202124 24 8 4
642021.28 28 9 6

Coperchio 129CU

0
642050.20 20
642050.24 24
642050.28 28
642050.32 32
642050.36 36
642050.40 40

RAME LISCIO

>

Casseruola bassa 106CU

® h Lt
642020.24 24 8 4
642020.28 28 9 6
64202032 32 10 8
642020.36 36 12 12
642020.40 40 14 16

r'h.

Tegame 110CU

® h
642035.28 28 5
64203532 32 65
64203536 36 7
642035.40 40 75

RAME LISCIO STAGNATO

.

Casseruola alta 105CU

© h L
64202516 16 8 17
64202518 18 10 26
64202520 20 11 33
642025.24 24 14 56

Padella saltare 111BCU

h
642030.20 20 5
642030.24 24 6
642030.28 28 7
642030.32 32 75
642030.36 36 8

Mescolatore polenta 3165
con paiolo da lt. 11

41411011 paiolo in rame
41411611 paiolo ricambio .11
41410811 paiolo in alluminio
41411511 paiolo ricambio [t11

Flambeau da sala
642450.10 ad alcool
642450.00 agas
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Paiolo polenta 165CU

Rame senza stagnatura

© h

68ALCU
16520 20 13
16522 22 14
16524 24 14
16526 26 17
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COPPER 3 o COPPER D

TRIMETALLO RAME-ALLUMINIO-INOX CON FONDO INDUZIONE

¥ & ©

@ Casseruola alta 104CIT @ Casseruola bassa 106CIT @ Casseruola alta 105CIT
® h Lt ® h Lt ® h Lt

68COTE 68COTE 68COTE
104CIT20 20 11 33 106CIT20 20 7 25 105CIT16 6 8 17
104CIT24 24 14 56 106CIT24 24 8 4 105CIT20 20 11 33
106CIT28 28 9 6 105CIT24 24 14 56

Casseruola bassa 107CIT Padella 111CIT
@ Rame-alluminio-acciaio Rame-alluminio-acciaio
© h Lt ® h
68COTE 68COTE
107CIT20 20 7 25 1M1CIT20 20 4
107CIT24 24 8 4 111CIT24 24 45
107CIT28 28 9 6 11CIT28 28 5

MCIT32 32 55

LINEA 1932: RAME STAGNATO INSERTI IN

PORCELLANA
PER SERVIZIO IN TAVOLA pag 23

Casseruolino alto 105F / Padellino 111M

® h

7

<>

L— | 68ALCU105F10 10 65
Va

E -
.. 68ALCM11IM14 14 35

? Tegamino 110M
) h
3 68ALCM110M14 14 4

’s Casseruolino basso 107F
[0) h
‘ ] 68ALCU107F10 10 4
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Casseruola alta 104 Casseruola alta 105

® h L ® h Lt
68ALCX 68ALCX
104CUPI20 20 11 33 105CUPI20 20 11 33
104CUPI24 24 14 56 105CUPI24 24 14 56

104CUPI28 28 16 9

Casseruola bassa 106 Coperchio in vetro

© h L 0

68ALCX 68ALCX
106CUPI24 24 8 4] 129VE16 16
106CUPI28 28 9 6 129VE20 20
129VE24 24
129VE28 28
129VE32 32
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LINEA 110 AL BLACK giocHotel

ALLUMINIO 5 mm ALBLACK CON FONDO INDUZIONE

Casseruola alta 2104 Casseruola bassa 2106 Casseruola alta 2105

© h L ® h Lt ® h Lt
68ALCX 68ALCX 68ALCX
2104SSPI2020 11 33 2106SSPI24 24 9 4] 2105SSPI16 16 8 17
2104SSPI24 24 13 56 2106SSPI28 28 95 54 2105SSPI20 20 11 33
2104SSPI28 28 155 9 2106SSPI32 32 10584

= v//
Casseruola bassa 2107 m Padella svasata alta 111 BSS Coperchio in vetro
Spessore 3 mm
0 h Lt ) 0
68ALCX 68ALCX 68ALCX
2107SSPI12020 7 25 111BSSPI24 24 129VE16 16
2107SSPI24 24 9 4] 111BSSPI28 28 129VE20 20
111BSSPI32 32 129VE24 24
129VE28 28
129VE32 32
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LINE

S e

Casseruola alta 11104 Casseruola bassa 1106

® h L ® h Lt
68ALCX 68ALCX
1104P120 20 12 33 106PI124 24 9 4]
1104P124 24 13556 1106PI128 28 95 54
104PI28 28 16 9 1106PI32 32 10574

s e

Casseruola bassa 1107 (m Padella svasata alta 111 BPI
N Y Spessore 3 mm
® h Lt [0)
68ALCX 68ALCX
1107PI20 20 7 25 111BPI24 24
1107PI24 24 9 4] 111BPI28 28
111BPI32 32
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LINEA 1932

PER SERVIZIO IN TAVOLA

ALLUMINIO

7

4

t_. r‘ s
S

o'

—

ALU-INOX FINITURA A SPECCHIO

Casseruolino alto
104ALMA

® h
40035010 10 7

Padellino
111ALMA

® h
400356.12 12 35
400356.16 16 4

Casseruolino

basso 10TALMA
o Lt

400353.10 10 45

Casseruolino alto
104ALIN

® h
68ALIX
104ALIN10 10 7

Padellino
111ALIN

® h
68ALIX
1M1ALIN14 14 4
1MALIN16 16 45

Casseruolino
basso 107ALIN
® h
68ALIX
107ALIN10 10 4

INSERTI IN PORCELLANA

PORCELLANA DA FORNO

s

Inserto per art.104 e 105
® h
400358.00 85 6,5 per @10

Inserto per art.110 e 111
® h
400358.04 10,5 3  per 012
400358.06 12,5 35 per 014
400358.08 14,5 35 per 016

Casseruolino alto
105ALMA

@ h
400352.10 10 7

Casseruolino

basso 106ALMA
® h

40035110 10 45

Tegamino
110ALMA

@ h
40035712 12 35
400357.16 16 4

Casseruolino alto
105ALIN

@ h
68ALIX
105ALIN10 10 7

Casseruolino
basso 106ALIN
® h
68ALIX
106ALIN1O 10 4

Tegamino
110ALIN

® h
68ALIX
T0ALIN12 12 35
110ALIN16 16 45

Inserto per art.106 e 107
© h
400358.02 85 4,5 per 010

giocHotel
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GHISA SMALTATA

@ Casseruola tonda 110 @ Casseruola ovale 110 @ Tegame Chistera 126

0 Lt 0 Lt )

412500.16 16 14 412520.17 17 10 412530.24 24

412500.18 18 17 412520.23 23 24 412530.28 28

412500.20 20 22 412520.27 27 32

412500.24 24 38 412520.29 29 472

412500.28 28 67 412520.31 31 55

412500.30 30 84 412520.33 33 67

412500.34 34 126 412520.37 37 80

412520.41 41 120

Colori tradizionali:

Nero Grafite Blu scuro

TESE

Colori moderni:

Mostarda Cannella Ciliegia
(@@) Mini casseruola 110 Supporto espositore 119
Legno
o Lt dim 5
41250010 10 025 412590.00 42x16x5 "
tonda Colori: Granato Melanzana Basilico

412520.11 11 0,25 - Legno naturale
ovale - Nero
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GHISA E FERRO

W

_

_

Padella lionese pesante 11714

Ferro

401140.20
401140.24
401140.26
401140.28
401140.32
401140.36
401140.40
401140.45
401140.50

Wok 11713

Ferro

401138.32
401138.40

Bistecchiera Dietella 205

0
20
24

o)
2
40

Ghisa inossidabile

412030.36 36x23

dim

h
4
45
45
45
5
55
55
55
6

h
10
n

\_

Tegame paella 1171 /41717
Ferro

401160.34
401160.37
401160.42
401160.47
401150.60
401150.80

)
34
37
42
47
60
80

h
5
55
6

Bistecchiera 540N

Alluminio

450

540N250ABD 25x35

dim

"

giocHotel

Padella Crepes 111CR

Alluminio spessore 3 mm
0

400256.24 24

Bistecchiera Dietella 200
Ghisa inossidabile

dim
412010.24 24x24

\_

Bistecchiera Dietella 208

Ghisa inossidabile

412040.50 50x27

dim

\_

Bistecchiera Atollo 230
Ghisa inossidabile

dim
412035.37 37x24
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giocHotel.

forniture alberghiere

BELLUNO - Via Masi Simonetti, 10
Tel. +39 0437 34200 - Fax +39 0437 34300
info@giochotel.com - www.giochotel.com



